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PIZZA

Het deeg voor je pizza is gemaakt in onze deegkelder. Na minimaal 24 uur 

rusten is het deeg klaar om gebakken te worden.

Marina (V) 8.8
san marzano tomaat • knoflook • oregano • basilicum • olijfolie

Margi (V) 10.7
san marzano tomaat • fior di latte • parmezaan • basilicum • olijfolie

Nena (H) 15.9
san marzano tomaat • gerookte fior di latte • nduja • salami • honing • jalapeño • rode ui 

Carbo 15.8
crème fraîche • provolone • champignons • gebakken parmaham • bosui • zwarte peper

Bufa (V) 17
san marzano tomaat • buffel mozzarella • olijfolie

Paco 17.3
tomaat • fior di latte • basilicum • olijfolie • rucola • parmaham

Quattro (V) 14.5
fior di latte • parmezaan • gorgonzola • scamorza • chutney • oregano

Spicy salami (H) 14.9
crème fraiche • scamorza • spianata • rode ui • gerookte paprika

Salami 14.9
tomaat • fior di latte • salami • oregano

Pesca 16.9
tomaat • fior di latte • tonijn • kappertjes • zwarte olijven • rode ui • citroen

Medita 12.6
tomaat • ansjovis • knoflook • citroen • oregano • parmezaan

Funghi (V) 17.5
crème fraîche • fior di latte • parmezaan • shi-take • kastanjechampignon • bosui

Verzola 15.3
tomaat • gegrilde groenten • fior di latte • gorgonzola

Salsiccia 15.3
crème fraiche • scamorza • fior di latte • parmezaan • salsiccia • oregano • rode ui


