NAPOLITAANS J
GEINSPIREERDE PIZZA
BEREID & IN VENLO ¢

HET DEEG VOOR JE PIZZA IS GEMAAKT IN ONZE DEEGKELDER. NA MINIMAAL 24 UUR
RUSTEN IS HET DEEG KLAAR OM GEBAKKEN TE WORDEN.

MARINA (V) 8.8
SAN MARZANO TOMAAT e« KNOFLOOK ¢ OREGANO e« BASILICUM e« OLIJFOLIE

MARGI (V) 10.7
SAN MARZANO TOMAAT e« FIOR DI LATTE  PARMEZAAN « BASILICUM - OLIJFOLIE

NENA (H) 15.9
SAN MARZANO TOMAAT e« GEROOKTE FIOR DI LATTE e+ NDUJA < SALAMI + HONING + JALAPENO < RODE UI

CARBO 15.8
CREME FRAICHE - PROVOLONE - CHAMPIGNONS + GEBAKKEN PARMAHAM « BOSUI - ZWARTE PEPER

BUFA (V) 17
SAN MARZANO TOMAAT e« BUFFEL MOZZARELLA < OLIJFOLIE

PACO 17.3
TOMAAT + FIOR DI LATTE e« BASILICUM ¢ OLIJFOLIE - RUCOLA « PARMAHAM

QUATTRO (V) 14.5
FIOR DI LATTE « PARMEZAAN - GORGONZOLA <« SCAMORZA e+ CHUTNEY e« OREGANO

SPICY SALAMI (H) 14.9
CREME FRAICHE - SCAMORZA - SPIANATA « RODE UI + GEROOKTE PAPRIKA

SALAMI 14.9
TOMAAT » FIOR DI LATTE « SALAMI - OREGANO

PESCA 16.9
TOMAAT « FIOR DI LATTE ¢ TONIJN ¢ KAPPERTJES e« ZWARTE OLIJVEN  RODE UI « CITROEN

MEDITA 12.6
TOMAAT « ANSJOVIS « KNOFLOOK + CITROEN + OREGANO < PARMEZAAN

FUNGHI (V) 17.5
CREME FRAICHE - FIOR DI LATTE ¢ PARMEZAAN  SHI-TAKE * KASTANJECHAMPIGNON - BOSUI

VERZOLA 15.3
TOMAAT + GEGRILDE GROENTEN ¢ FIOR DI LATTE - GORGONZOLA

SALSICCIA 15.3
CREME FRAICHE - SCAMORZA « FIOR DI LATTE « PARMEZAAN « SALSICCIA « OREGANO + RODE UI



